
 
 

Поправка № 1 до  
КОДЕКС 4:2024 Настанова з проєктування при будівництві приміщень харчоблоків закладів дошкільної та загальної середньої освіти, 

дитячих закладів оздоровлення та відпочинку відповідно до моделей організації харчування 
 

Місце поправки  Надруковано Має бути 
ПЕРЕДМОВА, пункт 1 РОЗРОБЛЕНО: Технічний комітет 

стандартизації «Житлове будівництво» (ТК 
313), Державна установа «Інститут 
громадського здоров’я імені О.М. Марзєєва 
НАМН України», Інститут державного 
управління та наукових досліджень з 
цивільного захисту Державної служби України 
з надзвичайних ситуацій (ІДУ НД ЦЗ ДСНС 
України) 

РОЗРОБЛЕНО: Технічний комітет стандартизації 
«Житлове будівництво» (ТК 313), Державна установа 
«Інститут громадського здоров’я імені О. М. Марзєєва 
НАМН України», Інститут державного управління  
та наукових досліджень з цивільного захисту 
Державної служби України з надзвичайних ситуацій 
(ІДУ НД ЦЗ ДСНС України) за ініціативи «ЮНІСЕФ 
України» та ГО «Національна асоціація громадського 
харчування» 

Додаток А, Таблиця А.2, с. 32, рядок 5, 
колонка 4 та 5 
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Додаток Б, с. 38 Б.49 Візок із нержавійної сталі під 
гастроємності GN 1/1 згідно з ДСТУ EN 631-1 
на 18 рівнів, дворядний. 

Б.49 Візок із нержавійної сталі під гастроємності GN 
1/1 на 18 рівнів, дворядний. 

Додаток Б, с. 38 Б.50 Візок для використання в 
пароконвекційній печі на 20 рівнів під 
гастроємності GN 1/1 

Б.50 Візок для використання в пароконвекційній печі 
на 20 рівнів GN 1/1. 



Додаток Б, с. 38 Б.51 Комплект аксесуарів для теплової 
кулінарної системи з двома тигелями по 25 л 
кожний. 

Б.51 Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з двома тигелями по 25 л кожний. 

Додаток Б, с. 38 Б.52 Комплект аксесуарів для теплової 
кулінарної системи з одним тигелем на 100 л. 

Б.52 Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з одним тигелем на 100 л. 

Додаток Б, с. 38 Б.53 Комплект аксесуарів для теплової 
кулінарної системи з одним тигелем на 150 л. 

Б.53 Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з одним тигелем на 150 л. 

Додаток Б, с. 38 Б.54 Візок під гастроємності GN 1/1 для 
теплової кулінарної системи. 

Б.54 Візок під гастроємності GN 1/1 для 
багатофункційного теплового приладу. 

Додаток В, таблиця В.1, с. 40,  
між рядками (Б.53.1) і (Б.2) 

 
Відсутня назва розділу та пропущений рядок 
Б.1 

 

Теплове обладнання багатофункційне
1)
 

Б.1 1 1  1           1 1   

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 44,  
між другим та третім рядком  

Відсутня назва розділу Теплове обладнання (традиційне) 

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 45, колонка 1 — Теплова кулінарна система для варіння, 
смаження, тушкування тощо 

— Багатофункційний тепловий прилад для варіння, 
смаження, тушкування тощо 

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, рядок  
Візок із нержавійної сталі під 
гастроємності GN 1/1 не менше 18 рівнів, 
однорядний, колонка 2 

— Розмір деко GN 1/1 — згідно з ДСТУ EN 
631-1 

— Розмір деко GN 1/1  

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, рядок  
Візок для використання в 
пароконвекційній печі на 20 рівнів 
GN 1/1, колонка 2 
 

— Розмір деко GN 1/1 — згідно з ДСТУ EN 
631-1 

— Розмір деко GN 1/1  

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, колонка 1 Комплект аксесуарів для теплової кулінарної 
системи з двома тигелями по 25 л кожний 

Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з двома тигелями по 25 л кожний 

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, колонка 1 Комплект аксесуарів для теплової  
кулінарної системи з одним тигелем на 100 л 

Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з одним тигелем на 100 л 

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, колонка 1 Комплект аксесуарів для теплової  
кулінарної системи з одним тигелем на 150 л 

Комплект аксесуарів для багатофункційного 
теплового приладу з одним тигелем на 150 л 

Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, колонка 1 Візок GN 1/1 згідно з ДСТУ EN 631-1  
для теплової кулінарної системи 

Візок GN 1/1 для багатофункційного теплового 
приладу 



Додаток Г, таблиця Г.1, с. 50, рядок 
Візок GN 1/1 згідно з ДСТУ EN 631-1 для 
теплової кулінарної системи, колонка 2 
 

— Місткістю 2 шт. GN 1/1 — згідно з ДСТУ 
EN 631-1 

— Місткістю 2 шт. GN 1/1  

 

 


